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フランス料理を身近な材料を使って手軽に

7/1
MENU

子羊のパセリバター焼き

南仏のトマトのゼリーのヴェリーヌ

＊食材等の都合により内容が一部変更になる場合がございます。

ＮＩＣＯＬＡＳ　ＭＯＲＥＡＵ
ニコラ ・ モロー

１９７６年、 リヨン市生まれのフ
ランス人。 ２０００年に来日し、
料理を中心とした日本とフラン
スの文化交流に積極的に活動
中。 銀座有名菓子店ではパテ
ィシエ ・ カフェマネジャーとして
勤務経験を持つ。
テレビ番組にも出演経験あり。

●ＤＵＦＬＥ（フランス語講師認定） 取得

●Ｃ．Ａ．Ｐ（職業適性証書 ・調理部門） 取得

申込先　：0120-800-373

担当　　：株 ) シンサナミ販促課

申込締切：定員になり次第

鶴ヶ峰交番

鶴ヶ峰バス
ターミナル三菱自動車

横浜信用
金庫

北口

バス
ターミナル

横浜
本社

横浜銀行

持ち物 ： エプロン･手拭タオル

日　 程 ： 7/1( 月 )　10 ： 30 ～ 13 ： 30
定　 員 ： 12 名
参加費 ： 3,000 円

会   場 ： シンサナミ横浜１階インフォプラザ
　　　　　（旭区鶴ヶ峰２-５）

メール： infoplaza@shinsanami.co.jp 

フランス料理を身近な材料を使って手軽に

＊おいしいパンとコーヒー付き

月

フルーツのスープ


